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Załącznik nr 2.2 do SIWZ – Wzór Formularza Oferty - Część B (CZĘŚĆ 2)

	 Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiającego   ZZ-271-57-D-PN/2015


OŚWIADCZENIE WYKONAWCY
O PARAMETRACH/ FUNKCJACH POSIADANYCH PRZEZ OFEROWANĄ APARATURĘ/URZĄDZENIA:
Niżej wymieniony Wykonawca określony jako: 

...................................................................................................................................

(podać nazwę i dokładny adres Wykonawcy)

niniejszym oświadcza, że oferowana aparatura/urządzenia są kompletne, fabrycznie nowe oraz posiadają niżej wymienione wyposażenie oraz cechy techniczno – jakościowe (parametry i funkcje) dla każdego z zaoferowanych urządzeń:

	Lp.
	Nazwa Urządzenia
	Ilość
 [kpl]

	1
	Inkubatory z wytrząsaniem - duże
	1 


Nazwa urządzenia: ...................................................Typ: ....................................

Producent:.................................................................Model:………………………….

Nr katalogowy (jeśli istnieje): ................................... Rok produkcji:..................

Wymiary urządzenia transportowe gł. x szer. x wys., waga: …………………………

Wymiary urządzenia po montażu gł. x szer. x wys., waga: …………………………

Rodzaje gazów technicznych niezbędnych do prawidłowej pracy urządzenia: ….……………………………………………………………………………………………………

Rodzaje płynów niezbędnych do prawidłowej pracy urządzenia: ……………………………………………………………………………………………..…………

Rodzaje i typ podłączeń elektrycznych, moc, wymagane zabezpieczenia: ………………………………………………………………………………………………..………

Łączny czas realizacji całego Zamówienia  - (zgodny z Działem IV SIWZ) - dzieli się na:
- Czas niezbędny na produkcję sprzętu: ……………………………………………..…

Oraz (plus)
- Czas niezbędny na dostawę, instalację, instruktaż i odbiór końcowy urządzeń (po wyprodukowaniu urządzenia) - podać granice min. i max.: …….…………….………………..
	l.p.
	OBLIGATORYJNE (WYMAGANE-MINIMALNE) PARAMETRY LUB FUNKCJE:
	Potwierdzenie wymaganych parametrów i funkcji (+ nr str. mat. informacyjnych)


Główne  parametry  urządzenia:
	1. 
	Wytrząsarka o parametrach jak poniżej – 2 sztuki, ustawione jedna na drugiej, wraz z podstawą (stelażem). 
	TAK

	2. 
	Każda wytrząsarka wyposażona w niezależny układ chłodzenia
	TAK

	3. 
	Temperatura w zakresie, co najmniej od 20°C poniżej temperatury otoczenia do +65°C
	TAK

	4. 
	Kontrola temperatury: ≤ ± 0,2°C, urządzenie wyposażone w czujnik Pt 100
	TAK

	5. 
	Wytrząsanie orbitalne
	TAK

	6. 
	Zakres obrotów, co najmniej: 25 ÷ 300 obr/min 
	TAK

	7. 
	Regulacja obrotów: ≤ ± 1 obr/min
	TAK

	8. 
	Średnica wychylenia platformy  25  (+/- 1 mm)
	TAK

	9. 
	Zakres regulacji czasu w granicach, co najmniej: 0,1 ÷ 99 h, możliwość pracy ciągłej
	TAK

	10. 
	Nastawy czasu z krokiem 1min
	TAK

	11. 
	Alarm wizualny i akustyczny uruchamiany w przypadku przekroczenia zadanej temperatury lub prędkości wytrząsania
	TAK

	12. 
	Dwie platformy uniwersalne do mocowania kolb i/lub butelek, po jednej dla każdej z wytrząsarek
	TAK

	13. 
	Możliwość wytrząsania na  platformie uniwersalnej minimum kolb i butelek o pojemności: 39x100 ml, 30x 250 ml, , 14x 1000 ml, 6x 3000 ml, 5x 5000 ml.
	TAK

	14. 
	Platforma do mat samoprzylepnych z kompletem mat
	TAK

	15. 
	Wnętrze wykonane ze stali nierdzewnej
	TAK

	16. 
	Podwójna szyba termiczna w drzwiach przednich
	TAK


	1. 
	Wytrząsarka o parametrach jak poniżej – 2 sztuki 
	TAK

	2. 
	Waga urządzenia nieprzekraczająca obciążenia 350 kg/m2
	TAK

	3. 
	Wytrząsarka wyposażona w układ chłodzenia
	TAK

	4. 
	Temperatura w zakresie co najmniej od 20°C poniżej temperatury otoczenia do +65°C
	TAK

	5. 
	Kontrola temperatury: ≤ ± 0,2°C, urządzenie wyposażone w czujnik Pt 100
	TAK

	6. 
	Wytrząsanie orbitalne
	TAK

	7. 
	Zakres obrotów co najmniej: 25 ÷ 400 obr/min
	TAK

	8. 
	Regulacja obrotów: ≤ ± 1 obr/min
	TAK

	9. 
	Średnica wychylenia platformy  25  (+/- 1 mm)
	TAK

	10. 
	Zakres regulacji czasu w granicach co najmniej: 1 min ÷ 99 h, możliwość pracy ciągłej
	TAK

	11. 
	Nastawy czasu z krokiem 1min
	TAK

	12. 
	Alarm wizualny i akustyczny uruchamiany w przypadku przekroczenia zadanej temperatury lub prędkości wytrząsania
	TAK

	13. 
	Dwie platformy do mocowania kolb i/lub butelek, po jednej dla każdej z wytrząsarek
	TAK

	14. 
	Możliwość wytrząsania na  platformie uniwersalnej minimum kolb i butelek o pojemności: 39x100 ml, 

30x 250 ml, , 14x 1000 ml, 6x 3000 ml, 5x 5000 ml, 
	TAK

	15. 
	Wnętrze wykonane ze stali nierdzewnej
	TAK

	16. 
	Jedna dodatkowa platforma do mat samoprzylepnych z kompletem mat
	TAK

	17. 
	Podwójna szyba termiczna w drzwiach przednich
	TAK


Akcesoria

	1.
	Statyw na probówki szklane – 4 sztuki
	TAK

	2.
	Statyw na probówki typu Falcon 36 x 15ml – 4 sztuki
	TAK

	3.
	Statyw na probówki typu Falcon 16 x 50ml – 4 sztuki
	TAK

	4.
	Pudełko na płytki mikrotitracyjne – 4 sztuki
	TAK

	5.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera 1 l – 28 sztuk
	TAK

	6.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera 500 ml – 30 sztuk
	TAK

	7.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera 5 l – 12 sztuk
	TAK

	8.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera 3 l – 12 sztuki
	TAK

	9.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera 100 ml – 80 sztuk
	TAK

	10.
	Uchwyt na kolby Erleneyera 250 ml – 60 sztuk
	TAK


Sterowanie i zbieranie danych:
	1. 
	Możliwość tworzenia i zapisywania co najmniej 4 programów
	TAK

	2. 
	Nie są wymagane interfejsy umożliwiające zbieranie danych przez sieć komputerową dostosowane do systemu typu LIMS.
	TAK


Inne:
	1. 
	Każde urządzenie musi być dodatkowo wyposażone w listwę zasilającą ( np. typu ACAR):

- klasa szczelności min. IP44,

- gniazda typ E w ilości min. 4 szt.,

- oświetlony uszczelniony wyłącznik,

- bezpiecznik 16A,

- napięcie 250V, 50Hz.

- długość kabla 2m,

- kolor czarny
	TAK


Uwaga: 

· w kolumnie „Potwierdzenie wymaganych parametrów i funkcji” – Wykonawca winien wpisać TAK oraz w przypadku parametrów i funkcji lepszych niż minimalne należy je podać/opisać,

· nie spełnienie choćby jednego z parametrów obligatoryjnych spowoduje odrzucenie oferty.
· zalecane jest podanie w kolumnie „Potwierdzenie wymaganych parametrów i funkcji” numeru strony materiałów informacyjnych, na której wymagane główne parametry są potwierdzone oraz zaznaczenie w nich (np. zakreślaczem) potwierdzenia wymaganego parametru (nie dotyczy Akcesoriów, Sterowania i zbierania danych i Inne).
	Lp.
	Nazwa Urządzenia
	Ilość
 [kpl]

	2
	Inkubatory z wytrząsaniem - średnie
	1 


Nazwa urządzenia: ...................................................Typ: ....................................

Producent:.................................................................Model:………………………….

Nr katalogowy (jeśli istnieje): ................................... Rok produkcji:..................

Wymiary urządzenia transportowe gł. x szer. x wys., waga: …………………………

Wymiary urządzenia po montażu gł. x szer. x wys., waga: …………………………

Rodzaje gazów technicznych niezbędnych do prawidłowej pracy urządzenia: ….……………………………………………………………………………………………………

Rodzaje płynów niezbędnych do prawidłowej pracy urządzenia: ……………………………………………………………………………………………..…………

Rodzaje i typ podłączeń elektrycznych, moc, wymagane zabezpieczenia: ………………………………………………………………………………………………..………

Łączny czas realizacji całego Zamówienia  - (zgodny z Działem IV SIWZ) - dzieli się na:
- Czas niezbędny na produkcję sprzętu: ……………………………………………..…

Oraz (plus)
- Czas niezbędny na dostawę, instalację, instruktaż i odbiór końcowy urządzeń (po wyprodukowaniu urządzenia) - podać granice min. i max.: …….…………….………………..
	l.p.
	OBLIGATORYJNE (WYMAGANE-MINIMALNE) PARAMETRY LUB FUNKCJE:
	Potwierdzenie wymaganych parametrów i funkcji (+ nr str. mat. informacyjnych)


Główne  parametry  urządzenia:

	1. 
	Wytrząsarka o parametrach jak poniżej – 2 sztuki ustawione jedna na drugiej z możliwością ustawienia osobno, bezpośrednio na podłodze 
	TAK

	2. 
	Każda wytrząsarka wyposażona w układ chłodzenia
	TAK

	3. 
	Temperatura w zakresie, co najmniej od +15°C poniżej temperatury otoczenia do +65°C
	TAK

	4. 
	Kontrola temperatury: ≤ ± 0,2°C
	TAK

	5. 
	Jednorodność temperatury nie gorsza niż +/- 0,3 ˚C
	TAK

	6. 
	Wytrząsanie orbitalne
	TAK

	7. 
	Zakres obrotów, co najmniej: 25 ÷ 400 obr/min
	TAK

	8. 
	Regulacja obrotów: ≤ ± 1 obr/min
	TAK

	9. 
	Amplituda wytrząsania 2,5 cm
	TAK

	10. 
	Zakres regulacji czasu w granicach, co najmniej: 1 min ÷ 99 h
	TAK

	11. 
	Nastawy czasu z krokiem nie większym niż 1min
	TAK

	12. 
	Możliwość pracy ciągłej
	TAK

	13. 
	Alarm wizualny i akustyczny uruchamiany w przypadku przekroczenia zadanej temperatury lub prędkości wytrząsania
	TAK

	14. 
	W każdym urządzeniu platforma uniwersalna do mocowania kolb/butelek, możliwość umieszczenia na jednej platformie:

butelek o pojemności 5000ml minimum 3 sztuki

butelek / kolb o pojemności 0,5L minimum 10 sztuk

 butelek / kolb o pojemności 1L minimum 8 sztuk

butelek / kolb o pojemności 2L minimum 5 sztuk
	TAK

	15. 
	Maksymalne obciążenie platformy minimum 10kg
	TAK

	16. 
	Wnętrze wykonane ze stali nierdzewnej lub malowanej
	TAK


	1. 
	Wytrząsarka ustawiana bezpośrednio na podłodze z możliwością ustawiania jednej na drugiej – 1 sztuka
	TAK

	2. 
	Wytrząsarka wyposażona w układ chłodzenia
	TAK

	3. 
	Wytrząsarka przystosowana do hodowli komórek Eucaryota oraz komórek owadzich – z kontrolą poziomu CO2 w zakresie minimum 0,5 – 20%
	TAK

	4. 
	Temperatura w zakresie co najmniej od 15°C poniżej temperatury otoczenia do +60°C
	TAK

	5. 
	Kontrola temperatury: ≤ ± 0,2°C
	TAK

	6. 
	Wytrząsanie orbitalne
	TAK

	7. 
	Zakres obrotów, co najmniej: 25 ÷ 400 obr/min
	TAK

	8. 
	Regulacja obrotów: ≤ ± 1 obr/min
	TAK

	9. 
	Amplituda wytrząsania:  2,5 cm
	TAK

	10. 
	Zakres regulacji czasu w granicach, co najmniej: 1 min ÷ 99 h
	TAK

	11. 
	Nastawy czasu z krokiem 1min
	TAK

	12. 
	Możliwość pracy ciągłej
	TAK

	13. 
	Alarm wizualny i akustyczny uruchamiany w przypadku przekroczenia zadanej temperatury lub prędkości wytrząsania
	TAK

	14. 
	Platforma uniwersalna do mocowania kolb/butelek, możliwość umieszczenia na jednej platformie:
kolby butelek/kolb o pojemności 0,5L minimum 10 sztuk

kolby butelek/kolb o pojemności 1L minimum 8 sztuk

Butelek/kolb  o pojemności 2L minimum 4 sztuki
	TAK

	15. 
	Maksymalne obciążenie platformy minimum 10kg
	TAK

	16. 
	Wnętrze wykonane ze stali nierdzewnej lub malowanej
	TAK


Akcesoria

	1.
	Platforma uniwersalna do maty adhezyjnej wraz z matą – 2 sztuki
	TAK

	2.
	Statyw na probówki szklane – 2 sztuki
	TAK

	3.
	Statyw na probówki typu Falcon 36 x 15ml – 2 sztuki
	TAK

	4.
	Statyw na probówki typu Falcon 16 x 50ml – 2 sztuki
	TAK

	5.
	Pudełko na płytki mikrotitracyjne – 2 sztuki
	TAK

	6.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera 1 l – 26 sztuk
	TAK

	7.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera 500 ml – 40 sztuk
	TAK

	8.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera 5 l – 5 sztuk
	TAK

	9.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera 2 l – 10 sztuk
	TAK

	10.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera 3 l – 3 sztuki
	TAK

	11.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera 100 ml – 50 sztuk
	TAK

	12.
	Uchwyt na kolby Erleneyera 250 ml – 50 sztuk
	TAK


Sterowanie i zbieranie danych:

	1. 
	Interfejs eksportujący dane do komputera, co najmniej w formacie pliku .txt
	TAK

	2. 
	Możliwość tworzenia i zapisywania co najmniej 4 programów
	TAK

	3. 
	Urządzenie ma posiadać interfejsy umożliwiające zbieranie danych przez sieć komputerową dostosowane do systemu typu LIMS
	TAK


Inne:
	1.
	Każde urządzenie musi być dodatkowo wyposażone w listwę zasilającą ( np. typu ACAR):

- klasa szczelności min. IP44,

- gniazda typ E w ilości min. 4 szt.,

- oświetlony uszczelniony wyłącznik,

- bezpiecznik 16A,

- napięcie 250V, 50Hz.

- długość kabla 2m,

- kolor czarny
	TAK


Uwaga: 

· w kolumnie „Potwierdzenie wymaganych parametrów i funkcji” – Wykonawca winien wpisać TAK oraz w przypadku parametrów i funkcji lepszych niż minimalne należy je podać/opisać,

· nie spełnienie choćby jednego z parametrów obligatoryjnych spowoduje odrzucenie oferty.
· zalecane jest podanie w kolumnie „Potwierdzenie wymaganych parametrów i funkcji” numeru strony materiałów informacyjnych, na której wymagane główne parametry są potwierdzone oraz zaznaczenie w nich (np. zakreślaczem) potwierdzenia wymaganego parametru (nie dotyczy Akcesoriów, Sterowania i zbierania danych i Inne).
	Lp.
	Nazwa Urządzenia
	Ilość

[kpl]

	3
	Wytrząsarki platformowe
	1 


Nazwa urządzenia: ...................................................Typ: ....................................

Producent:.................................................................Model:………………………….

Nr katalogowy (jeśli istnieje): ................................... Rok produkcji:..................

Wymiary urządzenia transportowe gł. x szer. x wys., waga: …………………………

Wymiary urządzenia po montażu gł. x szer. x wys., waga: …………………………

Rodzaje gazów technicznych niezbędnych do prawidłowej pracy urządzenia: ….……………………………………………………………………………………………………

Rodzaje płynów niezbędnych do prawidłowej pracy urządzenia: ……………………………………………………………………………………………..…………

Rodzaje i typ podłączeń elektrycznych, moc, wymagane zabezpieczenia: ………………………………………………………………………………………………..………

Łączny czas realizacji całego Zamówienia  - (zgodny z Działem IV SIWZ) - dzieli się na:
- Czas niezbędny na produkcję sprzętu: ……………………………………………..…

Oraz (plus)
- Czas niezbędny na dostawę, instalację, instruktaż i odbiór końcowy urządzeń (po wyprodukowaniu urządzenia) - podać granice min. i max.: …….…………….………………..
	l.p.
	OBLIGATORYJNE (WYMAGANE-MINIMALNE) PARAMETRY LUB FUNKCJE:
	Potwierdzenie wymaganych parametrów i funkcji (+ nr str. mat. informacyjnych)


Główne  parametry  urządzenia:

	1. 
	Wytrząsarka platformowa, ustawiana na stole – 2 sztuki
	TAK

	2. 
	Wielkość urządzenia maksymalnie 65 x 60 x 15 cm wielkość platformy maksymalnie 50 x 50 cm
	TAK

	3. 
	Wytrząsanie orbitalne
	TAK

	4. 
	Zakres obrotów, co najmniej: 25 ÷ 500 obr/min
	TAK

	5. 
	Regulacja obrotów: z krokiem co 10 obr/min
	TAK

	6. 
	Średnica wychylenia platformy min. 1.9 cm
	TAK

	7. 
	Zakres regulacji czasu w granicach, co najmniej: 0,1 ÷ 99 h
	TAK

	8. 
	Nastawy czasu z krokiem 1min
	TAK

	9. 
	Możliwość pracy ciągłej
	TAK

	10. 
	Alarm wizualny uruchamiany w przypadku przekroczenia prędkości wytrząsania
	TAK

	11. 
	Możliwość wytrząsania jednocześnie kolb o objętości minimum: 

60 x 10 ml lub

20 x 25 ml lub

15 x 50 ml lub

11 x 125 ml lub

  6 x 250 ml lub

  4 x 500 ml oraz możliwość wytrząsania na jednej platformie różnych rodzajów naczyń opisanych j/w
	TAK

	12. 
	Dodatkowo jedna platforma uniwersalna do maty adhezyjnej wraz z matą 
	TAK


	1. 
	Wytrząsarka platformowa, ustawiana na stole – 1 sztuka
	TAK

	2. 
	Wielkość urządzenia: maksimum  95 x 65 x 20, wielkość platformy maksymalnie 95 x 65 cm
	TAK

	3. 
	Wytrząsanie orbitalne
	TAK

	4. 
	Zakres obrotów, co najmniej: 25 ÷ 500 obr/min
	TAK

	5. 
	Regulacja obrotów: z krokiem co 10 obr/min
	TAK

	6. 
	Średnica wychylenia platformy: 25 mm
	TAK

	7. 
	Zakres regulacji czasu w granicach, co najmniej: 0,1 ÷ 99 h
	TAK

	8. 
	Nastawy czasu z krokiem 1min
	TAK

	9. 
	Możliwość pracy ciągłej
	TAK

	10. 
	Alarm wizualny uruchamiany w przypadku przekroczenia prędkości wytrząsania
	TAK

	11. 
	Platforma uniwersalna z możliwością wytrząsania jednocześnie kolb o objętości: 

75 x 125 ml lub

40 x 250 ml lub

25 x 500 ml lub

15 x 1000 ml lub

10 x 2000 ml lub

5 x 5000 ml 

  oraz możliwość wytrząsania na jednej platformie różnych rodzajów naczyń opisanych j/w
	TAK


Akcesoria

	1.
	Statyw na probówki szklane – 2 sztuki
	TAK

	2.
	Statyw na probówki typu Falcon 36 x 15ml – 2 sztuki
	TAK

	3.
	Statyw na probówki typu Falcon 16 x 50ml – 2 sztuki
	TAK

	4.
	Pudełko na płytki mikrotitracyjne – 2 sztuki
	TAK

	5.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera 125 ml – 50 sztuk
	TAK

	6.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera 250 ml – 40 sztuk
	TAK

	7.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera 500 ml – 30 sztuk
	TAK

	8.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera 1 l – 24 sztuk
	TAK

	9.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera 2 l – 15 sztuki
	TAK

	10.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera  5 l – 10 sztuk
	TAK

	11.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera 50 ml – 50 sztuk
	TAK


Inne:
	1.
	Każde urządzenie musi być dodatkowo wyposażone w listwę zasilającą ( np. typu ACAR):

- klasa szczelności min. IP44,

- gniazda typ E w ilości min. 4 szt.,

- oświetlony uszczelniony wyłącznik,

- bezpiecznik 16A,

- napięcie 250V, 50Hz.

- długość kabla 2m,

- kolor czarny
	TAK


Uwaga: 

· w kolumnie „Potwierdzenie wymaganych parametrów i funkcji” – Wykonawca winien wpisać TAK oraz w przypadku parametrów i funkcji lepszych niż minimalne należy je podać/opisać,

· nie spełnienie choćby jednego z parametrów obligatoryjnych spowoduje odrzucenie oferty.
· zalecane jest podanie w kolumnie „Potwierdzenie wymaganych parametrów i funkcji” numeru strony materiałów informacyjnych, na której wymagane główne parametry są potwierdzone oraz zaznaczenie w nich (np. zakreślaczem) potwierdzenia wymaganego parametru (nie dotyczy Akcesoriów i Inne).
	Lp.
	Nazwa Urządzenia
	Ilość

[kpl]

	4
	Inkubatory z wytrząsaniem - małe
	1 


Nazwa urządzenia: ...................................................Typ: ....................................

Producent:.................................................................Model:………………………….

Nr katalogowy (jeśli istnieje): ................................... Rok produkcji:..................

Wymiary urządzenia transportowe gł. x szer. x wys., waga: …………………………

Wymiary urządzenia po montażu gł. x szer. x wys., waga: …………………………

Rodzaje gazów technicznych niezbędnych do prawidłowej pracy urządzenia: ….……………………………………………………………………………………………………

Rodzaje płynów niezbędnych do prawidłowej pracy urządzenia: ……………………………………………………………………………………………..…………

Rodzaje i typ podłączeń elektrycznych, moc, wymagane zabezpieczenia: ………………………………………………………………………………………………..………

Łączny czas realizacji całego Zamówienia  - (zgodny z Działem IV SIWZ) - dzieli się na:
- Czas niezbędny na produkcję sprzętu: ……………………………………………..…

Oraz (plus)
- Czas niezbędny na dostawę, instalację, instruktaż i odbiór końcowy urządzeń (po wyprodukowaniu urządzenia) - podać granice min. i max.: …….…………….………………..
	l.p.
	OBLIGATORYJNE (WYMAGANE-MINIMALNE) PARAMETRY LUB FUNKCJE:
	Potwierdzenie wymaganych parametrów i funkcji (+ nr str. mat. informacyjnych)


Główne  parametry  urządzenia:

	1. 
	Inkubatory z wytrząsaniem – 2 sztuki, ustawione jeden na drugim wraz z podstawą (stelażem), każdy o parametrach opisanych poniżej – 2 zestawy, 
	TAK

	2. 
	Dwa inkubatory wyposażone w oddzielne układy chłodzenia
	TAK

	3. 
	Temperatura w zakresie, co najmniej od 10°C poniżej temperatury otoczenia do +65°C
	TAK

	4. 
	Kontrola temperatury: ≤ ± 0,2°C
	TAK

	5. 
	Jednorodność temperatury (rozkład) nie gorsza niż +/- 0,25 ˚C
	TAK

	6. 
	Wytrząsanie orbitalne
	TAK

	7. 
	Zakres obrotów, co najmniej: 50 ÷ 400 obr/min
	TAK

	8. 
	Regulacja obrotów: ≤ ± 10 obr/min
	TAK

	9. 
	Amplituda wytrząsania 2,5 cm
	TAK

	10. 
	Zakres regulacji czasu w granicach, co najmniej: 0,1 ÷ 96h
	TAK

	11. 
	Możliwość pracy ciągłej
	TAK

	12. 
	Nastaw czasu z krokiem maksymalnie 1 min
	TAK

	13. 
	Alarm wizualny uruchamiany w przypadku przekroczenia zadanej prędkości wytrząsania
	TAK

	14. 
	 W każdym urządzeniu platforma uniwersalna do mocowania kolb/butelek, możliwość umieszczenia na jednej platformie:
	TAK

	15. 
	kolb o pojemności, co najmniej 8 x 1000ml
	TAK

	16. 
	kolb o pojemności, co najmniej 14 x 500ml
	TAK

	17. 
	kolb o pojemności, co najmniej 2 x 5L
	TAK

	18. 
	Wnętrze wykonane ze stali nierdzewnej lub malowanej
	TAK


Akcesoria

	1.
	Statyw na probówki szklane – 4 sztuki
	TAK

	2.
	Statyw na probówki typu Falcon 36 x 15ml – 4 sztuki
	TAK

	3.
	Statyw na probówki typu Falcon 16 x 50ml – 4 sztuki
	TAK

	4.
	Pudełko na płytki mikrotitracyjne – 4 sztuki
	TAK

	5.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera 50 ml – 70 sztuk
	TAK

	6.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera 500 ml – 10 sztuk
	TAK

	7.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera 5 l – 3 sztuk
	TAK

	8.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera 2 l – 8 sztuki
	TAK

	9.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera 100 ml – 20 sztuk
	TAK

	10.
	Uchwyt na kolby Erleneyera 250 ml – 10 sztuk
	TAK

	11.
	Uchwyt na kolby Erlenmeyera 1 l – 20 sztuk
	TAK


Sterowanie i zbieranie danych:

	1. 
	Wyświetlacz pokazujący aktualne parametry pracy co najmniej takie jak: prędkość, temperatura i czas pracy
	TAK


Inne:
	1. 
	Każde urządzenie musi być dodatkowo wyposażone w listwę zasilającą ( np. typu ACAR):

- klasa szczelności min. IP44,

- gniazda typ E w ilości min. 4 szt.,

- oświetlony uszczelniony wyłącznik,

- bezpiecznik 16A,

- napięcie 250V, 50Hz.

- długość kabla 2m,

- kolor czarny
	TAK


Uwaga: 

· w kolumnie „Potwierdzenie wymaganych parametrów i funkcji” – Wykonawca winien wpisać TAK oraz w przypadku parametrów i funkcji lepszych niż minimalne należy je podać/opisać,

· nie spełnienie choćby jednego z parametrów obligatoryjnych spowoduje odrzucenie oferty.
· zalecane jest podanie w kolumnie „Potwierdzenie wymaganych parametrów i funkcji” numeru strony materiałów informacyjnych, na której wymagane główne parametry są potwierdzone oraz zaznaczenie w nich (np. zakreślaczem) potwierdzenia wymaganego parametru (nie dotyczy Akcesoriów, Sterowania i zbierania danych i Inne).
 ______________________________________________________________
Tabela 1  - Zestawienie parametrów technicznych przedmiotu zamówienia  ocenianych przez Komisję Przetargową dla Części 2 w ramach kryterium „Ocena techniczna”:
	Nazwa urządzenia
	Parametry podlegające ocenie technicznej
	Parametr oferowany 

(wypełnia Wykonawca wpisując: TAK/NIE  oraz szczegółowe dane)

	Inkubatory z wytrząsaniem - duże
	Wymiary zewnętrzne poniżej (szer. X głęb. X wys.) 1300 x 800 x 700 mm 
(Wykonawca podaje wymiary urządzenia)
	

	
	Większa pojemność platformy uniwersalnej niż wymagana we wszystkich wymaganych objętościach, tj. punkt 13 i 14 Załącznika nr 2.2 do SIWZ Wzór Formularza Oferty – Część B:
„13. Możliwość wytrząsania na  platformie uniwersalnej minimum kolb i butelek o pojemności: 39x100 ml, 30x 250 ml, , 14x 1000 ml, 6x 3000 ml, 5x 5000 ml. 

14. Platforma do mat samoprzylepnych z kompletem mat”

(Wykonawca podaje maksymalne pojemności platormy)
	

	Inkubatory z wytrząsaniem - średnie
	Wymiary zewnętrzne pojedynczego urządzenia poniżej (szer. X głęb. X wys.) 800 x 650 x 700 mm 
(Wykonawca podaje wymiary urządzenia)
	

	
	Możliwość umieszczenia w inkubatorze z kontrolą CO2 na platformie minimum dwóch uchwytów na butelki 5 l
	

	Inkubatory z wytrząsaniem - małe
	Wymiary zewnętrzne pojedynczego urządzenia poniżej (szer. X głęb. X wys.) 650 x 650 x 650 mm
(Wykonawca podaje wymiary urządzenia)
	


OŚWIADCZENIA WYKONAWCY W SPRAWIE WARUNKÓW SERWISU NA OFEROWANĄ    APARATURĘ 
I/LUB URZĄDZENIA OBJĘTE PRZEDMIOTEM PRZETARGU

Niżej wymieniony Wykonawca określony jako: 

............................................................................................................................... 

(podać nazwę i dokładny adres Wykonawcy)

Niniejszym oświadczam, że zapewniam następujące warunki serwisowe na zaoferowany przedmiot zamówienia: 

I. Warunki serwisu gwarancyjnego:
	Lp.
	Warunki oczekiwane przez Zamawiającego
	Oferowane warunki

	1.
	Czas reakcji serwisu od zgłoszenia max. 48 godzin
	Tak

	2.
	Max. czas naprawy do 20 dni roboczych
	Tak

	3.
	Zapewnienie na czas naprawy sprzętu/elementu zastępczego na czas naprawy o co najmniej takich samych parametrach i z zachowaniem jego 100% funkcjonalności, w następnym dniu roboczym po upływie czasu naprawy Sprzętu o którym mowa powyżej.
	Tak

	4. 
	Warunki wymiany wadliwego sprzętu/ elementu sprzętu na fabrycznie nowe w ciągu 3 miesięcy, gdy: 

· w okresie gwarancji serwis dokona 3 napraw tej samej usterki, po których przedmiot zamówienia będzie nadal wykazywał wady uniemożliwiające jego użytkowanie zgodnie z przeznaczeniem, 

· serwis stwierdzi, że usunięcie wady jest niemożliwe, 

· naprawa nie zostanie wykonana w ustalonych umową terminach.
	Tak

	5
	Obowiązujący okres gwarancji zaoferowany w Załączniku nr 2 do SIWZ – Wzór Formularza Oferty - Część A (Część 2), minimum 24 miesiące, na każdy element wyposażenia od dnia odbioru końcowego „bez uwag”.
	Tak


Uwaga: 

· w kolumnie „Oferowane warunki” – Wykonawca winien wpisać TAK oraz w przypadku warunków lepszych niż minimalne należy je podać/opisać,

· nie spełnienie choćby jednego z warunków serwisu gwarancyjnego spowoduje odrzucenie oferty.
II. Serwis gwarancyjny obejmuje wszystkie czynności niezbędne dla utrzymania gwarancji i prawidłowej pracy przedmiotu zamówienia tj. m. in. wymagane dokumentami DTR kalibracje, przeglądy okresowe, walidację, czyszczenie, konserwację, wymianę np. filtrów. 

III. Poniżej przedstawiamy Niestandardowe czasy naprawy (o ile występują) 

	L.p.
	Podzespół/ Element
	Czas naprawy
	Wskazanie obiektywnej i uzasadnionej przyczyny

	1
	
	
	

	2
	
	
	


UWAGA: 

Wypełnioną Tabelę dotyczącą Niestandardowych czasów, dla każdego urządzenia, należy dołączyć do Oferty Wykonawcy. Jeśli Tabela/Tabele nie zostaną dołączone do Oferty, Zamawiający przyjmuje, że nie występują takie elementy, które nie są możliwe do naprawy w terminach podanych powyżej, jak Tabeli I - Warunki serwisu gwarancyjnego.

Podpis(y):

	l.p.
	Nazwa(y) Wykonawcy(ów)
	Nazwisko i imię osoby (osób) upoważnionej(ych) do podpisania niniejszej oferty w imieniu Wykonawcy(ów)
	Podpis(y) osoby(osób) upoważnionej(ych) do podpisania niniejszej oferty w imieniu Wykonawcy(ów)
	Pieczęć(cie) Wykonawcy

(ów)
	Miejscowość

i data

	1) 
	
	
	
	
	

	2) 
	
	
	
	
	


� Wszelkie podzespoły/elementy przedmiotu zamówienia, których z obiektywnej i uzasadnionej przyczyny z nie można naprawić i/lub wymienić, dostarczając element zastępczy w podanych terminach, zostaną wyspecyfikowane w ofercie z podaniem niestandardowego terminu naprawy wraz ze wskazaniem  wystąpienia obiektywnej i uzasadnionej przyczyny.
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